
Нарезка в стол:
Äàëüíåâîñòî÷íûé ëîñîñü ñîáñòâåííîãî ïîñîëà, öàðñêàÿ ðûáà õîëîäíîãî 
êîï÷åíèÿ è òàð-òàð èç ìàñëèí è îëèâîê (ëîñîñü ñëàáîñîëåíûé, ðûáà 
ìàñëÿíàÿ õ/ê, òàð-òàð è ìàñëèí è îëèâîê, ëèìîí, ëóê çåëåíûé) 130ãð\1050ð
Ôåðìåðñêîå ñàëî, ñîáñòâåííîãî ïîñîëà ñ ðóìÿíûìè ÷åñíî÷íûìè ãðåíêàìè 
è ôðàíöóçñêîé ãîð÷èöåé 220ãð\690ð
Ìÿñíûå äåëèêàòåñû äëÿ öåíèòåëåé (ãîâÿäèíà áðèñêåò 12 ÷àñîâîãî êîï÷åíèÿ, 
ãðóäèíêà â ëóêîâîé øåëóõå, ÿçûê ãîâÿæèé, õðåí ñëèâî÷íûé) 180ãð\1050ð
 
Селёдочный стол:
 
Ñåëåäêà ïî-ðóññêè ñ êàðòîôåëåì è ëóêîì íà áîðîäèíñêèõ ãðåíêàõ 
(ñåëüäü ñëàáîñîëåíàÿ, ñâåêëà çàïå÷åííàÿ, êàðòîôåëü çàïå÷åííûé, 
ëóê ÿëòèíñêèé, ôðàíöóçñêàÿ ãîð÷èöà, áîðîäèíñêèå ãðåíêè, 
ÿéöî ïåðåïåëèíîå)  290ãð\590ð
Ôîðøìàê åâðåéñêèé íà òîñòàõ (ôîðøìàê èç ñåëüäè ñëàáîé ñîëè è ñêóìáðèÿ 
õîëîäíîãî êîï÷åíèÿ, áîðîäèíñêèå òîñòû, ëóê ÿëòèíñêèé) 
180ãð\550ð
Засолы и маринады (берём то, что любим):
Êàïóñòà êâàøåííàÿ ñ êðûìñêèì ëóêîì, àðîìàòíûì ìàñëîì è ìàðèíîâàííîé 
êëþêâîé 150ãð\350ð
Îãóðöû ìàëîñîëüíûå ñîáñòâåííîãî ïîñîëà 150ãð\350ð
Îãóðöû ñîëåíûå ôåðìåðñêèå 150ãð\350ð
Òîìàòû ñîëåíûå ôåðìåðñêèå 150ãð\350ð
Íàñòîÿùèå Ìóðîìñêèå áåëûå ãðóçäè ñ  äîìàøíåé 
êîï÷åíîé ñìåòàíîé 170ãð\690ð
Àññîðòè ñîëåíèé èç ãåíåðàëüñêèõ ïîãðåáîâ (îãóðöû ìàëîñîëüíûå/ñîëåíûå, 
êàïóñòà ìàëîñîëüíàÿ/êâàøåíàÿ, òîìàòû ñîëåíûå, ïàòèññîíû ìàðèíîâàííûå, 
÷åñíîê ìàðèíîâàííûé, ïåðåö ìàðèíîâàííûé àðìÿíñêèé) 370ãð\650ð
 



Нарезка в стол:
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Селёдочный стол:
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Êàïóñòà êâàøåííàÿ ñ êðûìñêèì ëóêîì, àðîìàòíûì ìàñëîì è ìàðèíîâàííîé 
êëþêâîé 150ãð\350ð
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Холодные закуски и салаты:
Òåïëûé ñàëàò ñ íåæíîé êóðèíîé ïå÷åíüþ è ëåñíûìè ãðèáàìè 
(ïå÷åíü êóðèíàÿ, ëåñíûå ãðèáû, àâòîðñêèé ñîóñ, êëåíîâûé ñèðîï, ìèêñ ñàëàò, çåëåíûå 
ÿáëîêè, êåäðîâûå îðåøêè) 225ãð\850ð
Îëèâüå Ãåíåðàëüñêîå ñ öàðñêîé ðûáîé è ïèêàíòíûìè êðåâåòêàìè, çàïðàâëåííîãî ñîóñîì 
íà îñíîâå ïåðåïåëèíûõ ÿèö (ðûáà ìàñëÿíàÿ õ/ê, òèãðîâûå êðåâåòêè, êàðòîôåëü 
çàïå÷åííûé, ÿéöî êóðèíîå, ïèêàíòíûé ñîóñ, ãîðîøåê çåë¸íûé, îãóðöû ñâåæèå, îãóðöû 
ñîëåíûå) 240ãð\850ð
Õðóñòÿùèå ëîìòèêè áàêëàæàí è ìàðèíîâàííûå ðîçîâûå òîìàòû â ñî÷åòàíèè 
ñî ñâåæèì øïèíàòîì è âçáèòûì ñîóñîì øèñó (õðóñòÿùèå áàêëàæàíû,  
ìàðèíîâàííûå ðîçîâûå òîìàòû, øïèíàò, ëóê êðûìñêèé, êðåì øèñó, îðåõîâûé 
ñîóñ, êèíçà) 240ãð\650ð
Äåëèêàòåñíûé ñàëàò ñ îòâàðíûì òåëÿ÷üèì ÿçûêîì è ñëàäêèì ïå÷åíûì 
áîëãàðñêèì ïåðöåì çàïðàâëåííûé àâòîðñêèì ñîóñîì îò øåôà (ÿçûê òåëÿ÷èé, 
ïåðåö ñëàäêèé ïå÷åíûé, ìàðèíîâàííîå ôèëå öûïëåíêà, ÿéöà êóðèíûå, îãóðöû 
ôåðìåðñêèå, ëóê, øàìïèíüîíû, àâòîðñêèé ñîóñ) 210ãð\590ð
Ñàëàò èç ñâåæèõ îâîùåé ñ ìåäîâî-ãîð÷è÷íûì ñîóñîì è ñåìå÷êàìè 
(îãóðöû ñâåæèå, òîìàòû ðîçîâûå, ïåðåö ñëàäêèé, ìèêñ ñàëàòà, ëóê ÿëòèíñêèé, 
ïðÿíûé ñîóñ, ÿäðà ïîäñîëíóõà) 210ãð\550ð
Òðàäèöèîííûé ðóññêèé îëèâüå ñ ìÿãêèìè êóñî÷êàìè âåò÷èíû èç èíäåéêè 
è îòâàðíûì ãîâÿæüèì ÿçûêîì, çàïðàâëåííûé äîìàøíèì ìàéîíåçîì 
(ÿçûê òåëÿ÷èé, çàïå÷åííûé êàðòîôåëü è ìîðêîâü, îãóðöû ñîëåíûå, îãóðöû 
ñâåæèå, âåò÷èíà èç èíäåéêè, çåëåíûé ãîðîøåê, ÿéöî êóðèíîå, ÿéöî ïåðåïåëèíîå,  
òîìàòû ÷åððè, äîìàøíèé ìàéîíåç, êðåì áàëüçàìèê) 210ãð\650ð
Íåæíàÿ êðåìîâàÿ áóðàòà íà ïîäóøêå èç ìàðèíîâàííûõ òîìàòîâ ñ ñî÷íîé 
õóðìîé â êàðàìåëüíîé ãëàçóðè (ñûð ôåðìåðñêèé áóððàòà, õóðìà 
êàðàìåëèçèðîâàííàÿ, òîìàòû ðîçîâûå ìàðèíîâàííûå, ñåìåíà êóíæóòà) 
230ãð\850ð
 
Ñàëàò öåçàðü, ñ öûïëåíêîì ñó-âèä, ñûðíûìè ãðåíêàìè, è êîï÷åíûì ñîóñîì 
(ñàëàò ðîìàíà, ôèëå öûïëåíêà ñó-âèä, êîï÷åíûé ñîóñ, áàãåòíûå ãðåíêè 
çàïå÷åííûå ñ ïàðìåçàíîì,  òîìàòû ÷åððè) 200ãð\750ð
 

 

 

                 Горячие закуски и жульены:

              Æóëüåí ñ êîï÷åíîé êóðî÷êîé è ãðèáî÷êàìè (êîï÷åíàÿ êóðî÷êà, øàìïèíüîíû, 
              ñîóñ áåøàìåëü, ëóê, ñûð ãàóäà) 150ãð\550ð

              Æóëüåí èç ÿçûêà ñ ãðåöêèì îðåõîì (òåëÿ÷èé ÿçûê, ïåðåö ñëàäêèé, ëóê, 
              ñîóñ áåøàìåëü, ãðåöêèå îðåõè, ñûð ãàóäà) 160ãð\650ð

              Ãðåíêè áîðîäèíñêèå ñ  ñûðîì ïàðìåçàí è ÷åñíîêîì 165ãð\350ð

              Êàðòîôåëüíûå äðàíèêè ñ êðàñíîé ðûáêîé è äîìàøíåé ñìåòàíîé 210ãð\850ð



 

                 Горячие закуски и жульены:

              Æóëüåí ñ êîï÷åíîé êóðî÷êîé è ãðèáî÷êàìè (êîï÷åíàÿ êóðî÷êà, øàìïèíüîíû, 
              ñîóñ áåøàìåëü, ëóê, ñûð ãàóäà) 150ãð\550ð

              Æóëüåí èç ÿçûêà ñ ãðåöêèì îðåõîì (òåëÿ÷èé ÿçûê, ïåðåö ñëàäêèé, ëóê, 
              ñîóñ áåøàìåëü, ãðåöêèå îðåõè, ñûð ãàóäà) 160ãð\650ð

              Ãðåíêè áîðîäèíñêèå ñ  ñûðîì ïàðìåçàí è ÷åñíîêîì 165ãð\350ð

              Êàðòîôåëüíûå äðàíèêè ñ êðàñíîé ðûáêîé è äîìàøíåé ñìåòàíîé 210ãð\850ð

Супы:

Ãðèáíàÿ þøêà ñ ëåñíûìè ãðèáàìè è ÿãîäíîé íàñòîéêîé (íàâàðèñòàÿ ãðèáíàÿ 
þøêà èç ëåñíûõ ãðèáîâ, ëóê ïîðåé) 305ãð\550ð

Ùè ñ ðåáðûøêàìè ñîáñòâåííîãî êîï÷åíèÿ è ñìåòàíîé (ùè òîìàòíûå èç äâóõ 
âèäîâ êàïóñòû, ðåáðûøêè ñîáñòâåííîãî êîï÷åíèÿ è äîìàøíåé ñìåòàíîé) 
330ãð\690ð

Ãåíåðàëüñêèé áîðù ñ àðîìàòíûì ñìàëüöåì (áîðù òîìëåíûé íà ãîâÿæüåé 
êîñòî÷êå, äîìàøíèé ñìàëåö è ñìåòàíà, áîðîäèíñêèé òîñò, çåëåíûé ëóê) 
390ãð\700ð

Òðîéíàÿ óõà îò «ãåíåðàëüøè» ñî ñëèâêàìè è ñåëüäåðååì è õðåíîâóõîé 
(óõà èç òðåõ âèäîâ ðûá, ñëèâêè, ñåëüäåðåé) 330ãð\700ð

Êóðèíûé áóëüîí ñ êëåöêàìè îò òåòè Ñàðû ( êóðèíûé áóëüîí, åâðåéñêèå 
êëåöêè, êèíçà, ïåðåïåëèíîå ÿéöî) 280ãð\450ð

Ñîëÿíêà ìÿñíàÿ ñáîðíàÿ ñ äîìàøíåé ñìåòàíîé 330ãð\690ð



Котлеты :

Ïîæàðñêàÿ êîòëåòà ïî-òðàäèöèîííîìó ðåöåïòó ñ ìèêñ ïþðå èç öâåòíîé 
êàïóñòû è êàðòîôåëÿ (ïîæàðñêàÿ êîòëåòà èç ñî÷íîãî êóðèíîãî áåäðûøêà, 
âîçäóøíûìè ñóõàðèêàìè, ìèêñ îâîùíîãî-ñëèâî÷íîãî ïþðå, ïèêàíòíûé 
ðîçîâûé ñîóñ èç äîìàøíåé ñìåòàíû) 280ãð\950ð

Ùó÷üè êîòëåòû ñ ïþðå èç ñëàäêîãî ñàäîâîãî ãîðîøêà è êðåìîì èç öâåòíîé 
êàïóñòû ( êîòëåòû ùó÷üè, ïþðå èç çåëåíîãî ãîðîøêà ñî ñëèâêàìè è 
ïåòðóøêîé, êðåì èç öâåòíîé êàïóñòû) 200ãð\990ð

Êàì÷àòñêèå êîòëåòû èç êðàñíîé ðûáû è êàëüìàðîâ ñ ëèìîííûì ðèñîì 
(êîòëåòû èç êðàñíîé ðûáû è êàëüìàðà, ëèìîííûé ðèñ ñ ìÿòîé, ñûðíûé 
ñîóñ áëþ ÷èç) 200ãð\950ð

Горячее из рыбы:
Ãîëóáöû îò øåôà èç äåëèêàòåñíîãî îõîòñêîãî òðóáà÷à ñ êðåìîì èç öâåòíîé 
êàïóñòû è òðþôåëüíûì ìàñëîì (ãîëóáöû èç îõîòñêîãî òðóáà÷à ñ âÿëåíûìè 
òîìàòàìè, êðåì èç öâåòíîé êàïóñòû, òðþôåëüíîå ìàñëî) 250ãð\1290ð
Ñòåéê èç àðêòè÷åñêîãî îìóëÿ ñ îâîùàìè ãðèëü 290ãð\1690ð 
 
Горячее из птицы:
Ôèëå óòêè ñ ïðÿíûìè ÿáëîêàìè è ÷åðíîñëèâîì (ôèëå óòêè êîï÷åíîå â ãëàçóðè, 
ïðÿíûå ÿáëîêè ñ ÷åðíîñëèâîì, ñîóñ èç ÷åðíîé ñìîðîäèíû) 220ãð\1050ð
Öûïëåíîê òåðèÿêè ñ àäæèêîé è îâîùíûì ñàëàòîì ñ ìàñëîì íà òðàâàõ 
(öûïëåíîê ìàðèíîâàííûé ïîä ñîóñîì òåðèÿêè, ãðóçèíñêàÿ àäæèêà ñ îðåõàìè 
è êèíçîé, ëóê ïîðåé, ñòåáåëü ñåëüäåðåÿ, òîìàòû ÷åððè, ìàñëî íà òðàâàõ) 
390ãð/1090ð



Горячее из мяса:

Ôèðìåííûå Ãîâÿæüè õâîñòû òóø¸íûå ñ ïðèïóùåííûì øïèíàòîì è ñûðîì áðè 
(òîìëåíûå ãîâÿæüè õâîñòû, áëàíøèðîâàííûé øïèíàò íà àðîìàòíîì ìàñëå, ñûð 
áðè, êëþêâà ìàðèíîâàííàÿ) 300ãð\1250ð

Ãîâÿäèíà ïî-ñòðîãàíîâñêè ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå (áåôñòðîãàíîâ êëàññè÷åñêèé
ñ ïèêàíòíûì ñîóñîì, êàðòîôåëüíîå ïþðå, îãóðåö ñîëåíûé) 240ãð\1090ð

Òîìëåíûå ãîâÿæüè ùå÷êè ñ ïåðëîâêîé â ñîóñå áëþ ÷èç (ùåêè òåëÿ÷üè 
òîìëåíûå, ïåðëîâêà ñ ñûðíûì ñîóñîì áëþ ÷èç, ïàðìåçàí) 260ãð\1050ð

Ñêîáëÿíêà èç ïîðîñåíêà ñ ãðèáíûì ñîóñîì (æàðåíàÿ êàðòîøå÷êà,
ìàðèíîâàííûé ìîëî÷íûé ïîðîñåíîê, ñëàäêèé ïåðåö, ãðèáíîé ñîóñ, ÷åððè, êèíçà, 
àðîìàòíîå ìàñëî íàñòîÿííîå íà òðàâàõ) 250ãð\950ð

Êîï÷åíàÿ ñâèíàÿ ðóëüêà ñ áèãîñîì èç êâàøåíîé êàïóñòû íà 1,5-2 ïîðöèè 
(ñâèíàÿ ðóëüêà ñîáñòâåííîãî êîï÷åíèÿ â ãëàçóðè, ñ òîìàòíûì áèãîñîì 
èç êâàøåíîé êàïóñòû è ìàðèíîâàííîé êëþêâîé) 1000ãð\1990ð

 Пельмени и вареники рукодельные:

Ïåëüìåíè ñ óòêîé è åæåâè÷íûì ñîóñîì (ïåëüìåíè èç óòêè òîìëåíîé 
â ðóññêîé ïå÷è, ñîóñ èç ñïåëîé åæåâèêè) 260ãð\650ð

Ñóçäàëüñêèå ïåëüìåíè ñî ñìåòàíîé (ïåëüìåíè èç äâóõ âèäîâ ìÿñà, äîìàøíÿÿ 
ñìåòàíà) 250ãð\650ð

Âàðåíèêè ñ êàðòîôåëåì è ãðèáàìè è äîìàøíåé ñìåòàíîé  250ãð\420ð



Гарниры:

Êàðòîôåëüíîå ïþðå è ñâåæèì îãóð÷èêîì 165ãð\250ð

Êàðòîôåëü, æàðåííûé ñ ëåñíûìè ãðèáàìè è ñîëåíûì îãóð÷èêîì (êàðòîôåëü 
æàðåíûé, ëåñíûå ãðèáû, ëóê, ÷åñíîê, îãóðöû ñîëåíûå) 210ãð\450ð

Соусы:

Ñìåòàíà/ìàéîíåç/êåò÷óï 50 ãð\60ð

Àäæèêà/áëþ÷èç/ìàíãîâûé/÷¸ðíàÿ ñìîðîäèíà/ðîçîâàÿ ñìåòàíà
/òàðòàð/ì¸ä öâåòî÷íûé 50 ãð\100ð

Хлебная корзина:
 
Õëåáíàÿ êîðçèíà/âûïå÷êà ñ ñûðíîé íàìàçêîé (÷èàáàòòà áåëàÿ, ÷èàáàòòà 
÷åðíàÿ, õëåá áîðîäèíñêèé, ñûðíàÿ íàìàçêà)  180ãð\250ð

Пирожки:

Ïèðîæêè ñ êàïóñòîé  1 øò\100ð
 
Ïèðîæêè ñ êàðòîøêîé 1 øò\100ð                       

Ïèðîæêè ñ ãîâÿæèìè ùåêàìè 1 øò\150ð
 
Ïèðîæêè ñ ÿáëîêîì 1 øò\100ð 



Блины:

Äîìàøíèå ñ ìÿñîì è ñëèâî÷íî-øïèíàòíûì ñîóñîì (áëèíû, òîìëåíàÿ ãîâÿäèíà 
ñ ëóêîì, ñëèâî÷íî-øïèíàòíûé ñîóñ) 210ãð\550ð

Ñóçäàëüñêèå ñ ãðóøåâûì ôëàìáå è øîêîëàäíî-îðåõîâîé ïàñòîé (áëèíû, 
ãðóøåâîå ôëàìáå, øîêîëàäíàÿ ïàñòà, àðàõèñîâàÿ ïàñòà) 210ãð\550ð

Íåæíûå áëèíû ñ çàâàðíûì êðåìîì è øàðèêîì ÿãîäíîãî ñîðáåòà 
(áëèíû, êðåì ïëîìáèð, ÿãîäíûé ùåðáåò) 210ãð\550ð
 
Десерты и сладости:

Äîìàøíèé íàïîëåîí ñ ìèíäàëüíûìè ëåïåñòêàìè è ÿãîäíûì âçâàðîì  
150ãð\550ð

Ìåäîâèê ñ äâóìÿ âèäàìè êðåìà, ñ ïîñûïêîé èç ãðåöêîãî îðåõà 200ãð\550ð

Øîêîëàäíûé ôîíäàí ñ âàíèëüíûì ìîðîæåíûì, ãðåöêèì îðåõîì 
è ñìîðîäèíîâûì ñîóñîì 150ãð\490ð

Ìîðîæåíîå 50ãð\150ð

Âàðåíüå â àññîðòèìåíòå 50ãð\100ð

Напитки: 

Ìîðñ äîìàøíèé (êëþêâåííûé, îáëåïèõîâûé, ÷¸ðíàÿ ñìîðîäèíà) 
1000\0,2 - 1000ð\200ð

Гарниры:

Êàðòîôåëüíîå ïþðå è ñâåæèì îãóð÷èêîì 165ãð\250ð

Êàðòîôåëü, æàðåííûé ñ ëåñíûìè ãðèáàìè è ñîëåíûì îãóð÷èêîì (êàðòîôåëü 
æàðåíûé, ëåñíûå ãðèáû, ëóê, ÷åñíîê, îãóðöû ñîëåíûå) 210ãð\450ð

Соусы:

Ñìåòàíà/ìàéîíåç/êåò÷óï 50 ãð\60ð

Àäæèêà/áëþ÷èç/ìàíãîâûé/÷¸ðíàÿ ñìîðîäèíà/ðîçîâàÿ ñìåòàíà
/òàðòàð/ì¸ä öâåòî÷íûé 50 ãð\100ð

Хлебная корзина:
 
Õëåáíàÿ êîðçèíà/âûïå÷êà ñ ñûðíîé íàìàçêîé (÷èàáàòòà áåëàÿ, ÷èàáàòòà 
÷åðíàÿ, õëåá áîðîäèíñêèé, ñûðíàÿ íàìàçêà)  180ãð\250ð

Пирожки:

Ïèðîæêè ñ êàïóñòîé  1 øò\100ð
 
Ïèðîæêè ñ êàðòîøêîé 1 øò\100ð                       

Ïèðîæêè ñ ãîâÿæèìè ùåêàìè 1 øò\150ð
 
Ïèðîæêè ñ ÿáëîêîì 1 øò\100ð 



Ìàíäàðèíîâûé ëèêåð ……………………………………280 ðóá.

Âèøíÿ……………………………………………………………280 ðóá.

Ñìîðîäèíà.............................................................280 ðóá.

Ìàëèíà………………………………………………………….280 ðóá.

Áðóñíèêà……………………………………………………….280 ðóá.

×åðíîïëîäíàÿ ðÿáèíà……………………………………280 ðóá.

Îáëåïèõà………………………………………………………280 ðóá.

Èìáèðü……………………………………………………….…280 ðóá.

Òàðõóí………………………………………………………..…280 ðóá.

Õðåíîâóõà………………………………………..…………….280 ðóá.

Íàñòîéêà «Ñóâåíèðíàÿ» 0,25………………...………1500 ðóá.

Íàñòîéêà «Ñóâåíèðíàÿ» 0,5…………......……………2900 ðóá.

Настойки собственного 
приготовления



Âîäêà : 
Ìàìîíò 500/50ìë……………………………….3000/300 ðóá.
×èñòûå ðîñû 500/50ìë…………………….….4500/450 ðóá.

Êîíüÿê:
Õåííåññè VS 50 ìë………………………………………... 950 ðóá.

Âèñêè :
×èâàñ Ðèãë 12 ëåò 50 ìë…………………………………………… 800 ðóá.

Áóøìèëñ 50 ìë……………………………………………….450 ðóá.

Áðåíäè:
Âåêüÿ Ðîìàíüÿ 50 ìë…………………………………… 650 ðóá

Крепкие напитки



ZIMMERMANN RIESLING/ÖÈÌÌÅÐÌÀÍÍ ÐÈÑËÈÍÃ
(Ãåðìàíèÿ, Ïôàëüö, áåëîå ïîëóñóõîå) 150 ìë / 750 ìë -------------- 650 ðóá. / 3700 ðóá.

POUNAMU SPECIAL SELECTION SAUVIGNON BLANC/ÏÓÍÀÌÓ ÑÏÅØË ÑÅËÅÊØÍ ÑÎÂÈÍÜÎÍ ÁËÀÍ
(Íîâàÿ Çåëàíäèÿ, Ìàëüáîðî, áåëîå ñóõîå) 750 ìë------------------------------------5900 ðóá.

RIONE DEL FALCO PINOT GRIGIO/ÐÈÎÍÅ ÄÅËÜ ÔÀËÜÊÎ ÏÈÍÎÒ ÃÐÈÄÆÎ 
(Èòàëèÿ, Ôðèóëè, áåëîå ñóõîå) 150 ìë / 750 ìë------------------------ 890 ðóá. / 4900 ðóá.

WESTERN CELLARS WINEMAKER’S SELECTION CHARDONNAY/ÂÅÑÒÅÐÍ ÑÅËËÀÐÑ ÂÀÉÍÌÅÉÊÅÐÑ
 ÑÅËÅÊØÅÍ ØÀÐÄÎÍÅ 

(ÑØÀ,  Ëîäàé, áåëîå ñóõîå) 750 ìë ----------------------------------------------------- 4700 ðóá.

Белые вина 

ÂPADDLEBOARD CELLARS PINOT NOIR/ÏÝÄËÁÎÐÄ ÑÅËËÀÐÑ ÏÈÍÎ ÍÓÀÐ 
(ÑØÀ/Êàëèôîðíèÿ, êðàñíîå âèíî) 750 ìë ------------------------------ 5900 ðóá.

FULL OF CROCK SHIRAZ/ÔÓË ÎÔ ÊÐÎÊ ØÈÐÀÇ 
(Àâñòðàëèÿ, êðàñíîå ñóõîå) 150 ìë/ 750ìë -------------------------- 650 ðóá. / 2900 ðóá.  

COLECCION PRIVADA MALBEC/ÊÎËÅÊÑÜÎÍ ÏÐÈÂÀÄÀ ÌÀËÜÁÅÊ
(Àðãåíòèíà, êðàñíîå ñóõîå) 750 ìë ----------------------------------------------- 4700 ðóá.

RUPINERA SYRAH APPASSIMENTO/ÐÓÏÈÍÅÐÀ  ÑÈÐÀ ÀÏÏÀÑÈÌÅÍÒÎ
(Èòàëèÿ, Ñèöèëèÿ, êðàñíîå ïîëóñóõîå) 750 ìë ------------------------------------ 4100 ðóá.

Красные вина

GREAT EXPECTATIONS SHIRAZ/ÃÐÅÉÒ ÝÊÑÏÅÊÒÅÉØÍÑ ØÈÐÀÇ ÐÎÇÅ
(ÞÀÐ, Çàïàäíûé Êåéï, ñóõîå ðîçîâîå) 750 ìë -------------------------------4600 ðóá.

Розовое Вино

TINTONELLI PROSECCO DOC SPUMANTE EXTRA DRY/ÒÈÍÒÎÍÅËËÈ ÏÐÎÑÅÊÊÎ ÄÎÑ ÑÏÓÌÀÍÒÅ ÝÊÑÒÐÀ ÄÐÀÉ
(Èòàëèÿ, Âåíåòî, ñóõîå áåëîå) 150 ìë / 750 ìë -------------------------- 650 ðóá./ 2900 ðóá. 

TRESORS DE LOIRE CREMANT DE LOIRE AOC BRUT/ÒÐÅÇÎÐ ÄÅ ËÓÀÐ ÊÐÅÌÀÍ ÄÅ ËÓÀÐ ÀÎÑ ÁÐÞÒ 
(Ôðàíöèÿ, Äîëèíà Ëóàïû, áðþò áåëîå) 750 ìë -----------------------------------------6050 ðóá.

Игристые Вина



 Чай и кофе:  

 

×àé â ÷àéíèêå 400 ìë/500ð

×àé â ÷àéíèêå 1000 ìë/900ð 

Äâîéíîé ýñïðåññî 30 ìë/280ð 

Àìåðèêàíî 200 ìë/220ð Ýñïðåññî 30 ìë/220ð

Ôëýò Óàéò - 170 ìë/390ðÊàïó÷èíî 200 ìë/310ð 

Ëàòòå 200 ìë/330ð 

Холодные напитки:
 

 

ßáëî÷íûé ñèäð 470 ìë/250ð 

Ñîê â àññîðòèìåíòå (ïåðñèê,âèøíÿ, ÿáëîêî, àïåëüñèí) 200 ìë/200ð  

Êâàñ «Ñóçäàëüñêèé» 200 ìë/110ð 

Âîäà Ñóçäàëüñêàÿ ñ ãàçîì/áåç ãàçà 500 ìë/170ð 

Êîëà Äîáðûé ñ ñàõàðîì è áåç 330 ìë   /200ð

Ìåäîâóõà 200 ìë/170ð 

Пиво:
 

 

Ïèâî Ñóçäàëüñêîå: (á/à 470 ìë/300ð; ñâåòëîå 470/350 р; темное 470мл/450р  

Ïèâî Ãèííåññ Äðàôò ò¸ìíîå 440 ìë/790ð 

Àññàì, òà¸æíûé ñáîð, ñ ÷àáðåöîì, ñ áåðãàìîòîì, ñåí÷à, ðîéáóø 

àïåëüñèí, Èâàí ÷àé ñ øèïîâíèêîì, ìÿòà è ðîçà, ìîëî÷íûé óëóí, 

êðàñíûé íàõàë, æàñìèí è ðîìàøêà, Áàêèíñêèé, ãðå÷èøíûé


